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Svensk oxfilé alternativt smörstekt torskrygg
med ragu med rödvinssås, rökt sida, confiterad steklök,

trattkantareller och tryfflpuré
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Hjortronbavaroise på mandelkaka med mörk romHjortronbavaroise på mandelkaka med mörk romHjortronbavaroise på mandelkaka med mörk rom

Tre-rätters menypris 645 krTre-rätters menypris 645 krTre-rätters menypris 645 kr

Hämtas nyårsafton mellan kl 12:00-13:00 på Norrabykrog

När du köper den här cateringen är det en del saker som ni måste
göra själva. Det kanske kan liknas med ett lego, ni får alla färgglada
klossar och en instruktion sedan är det bara att börja bygga. All mat
kommer att vara klar, men den behöver värmas upp och läggas för. 
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